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TAS KEBABI

1/2 kg Kuzu Kugbasi

2 Avug Bezelye

1 Adet Havug

2 Adet Domates

1 Gorba Kagi§i Salga

2 Gorba Kasig margarin
1 Tath Kasigi Tuz

1 Tatl Kagigi Karabiber
1 Su Bardagi Sicak Su
Pilavi Igin:

2 su bardagi piring

3 su bardagi su

2 yemek kagsidi margarin

Tencereye sana klasigi koyalim. Yikanmis ve suyu stzilmis kugbagi etleri ekleyip renkleri dénene kadar
cevirelim. Rendeledigimiz domatesleri ve bezelyeleri ekleyelim. Havucun digini soyup halka halka dograyip
etlere ilave edelim. Tuz ve karabiberini de katalim. Salgayi 1 su bardagi sicak suda ag¢ip tencereye dokelim. 10
dakika harli, 15 dakika da kisik ateste pisirip, bulgur veya piring pilaviyla birlikte servis yapalim.

Fotograf "perver" tarafindan génderildi. 19.11.2019
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