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TAS KEBABI

1 kilo orta yagli koyun eti

3 adet domates veya 1 kahve fincani sal¢a
4 bas sogan

1 tath kasidi tuz

100 gr. Margarin

Bir tencerede etler kugbasi dogranmis olarak margarin yaginda nar gibi olana kadar kizartilir ve bir kepce ile
disari alinip ayni kapta ince dogranmis olan sogdanlar penbelesinceye kadar kavrulur. Sonra buna kabuklari
soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilmig domatesler veya salga, tuz ve iki buguk bardak sicak su da katilarak evvelce
¢ikarilmig olan etler de ilave edilir. Ve adir ateste etler ilik gibi olana kadar pisirilir. «1,5-2 saat kadar». Bundan
sonra tencere atesten alinarak etler salgasi ile beraber servis tabagina aktarilir ve sicak servis yapilir.

ML® Pdureli Tas Kebabi icin tiklayin
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