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TAS KEBABI

1 kilo koyun veya kuzu eti

4 corba kasigi sade yag veya yemeklik margarin yagi
1/2 ¢orba kasig domates salcasi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 bardak su

2 orta boy sogan

Et, ceviz biyukligiinde kesilir ve giizelce yikanir. Suyu iyice stizdurildikten sonra bir tencereye konulur.
Icerisine rendelenmis sodan suyu, ilave edilir. Yagi da ilave ettikten sonra kizgin ateste 15 dakika kavrulur.
Salca su ile ezilir, ete ilave edilir. Karabiber ve tuzu da koyduktan sonra, kizgin ateste 5 dakika kaynatilir.
Uzerindeki kdptudu muhakkak alinmalidir. Orta ateste 45 dakika pisirilir. Patates tavasi veya pilav ile servis

yapilir.

ML® Hamurlu Kebap icin tiklayin
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