<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAS KEBABI

1,5 kilo kuzu ya da dana kusbasi
3 sogan

1 kabuk targin

2 ¢corba kagsi@i kuru Gzim

1 ¢corba kasigi tane karabiber
Tuz, kekik, kirmizibiber

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 domates

Oncelikle eti yikayip kizgin bir tencerede muhirleme iglemi yapin, yani her tarafini rengi déniinceye kadar
kizartin. Daha sonra icine irice dogranmis sogani, tarcini, GzOmU, baharati ekleyip Uzerini gegecek kadar sicak
su koyun, kapagini kapatip yaklasik bir saat boyunca kisik ateste pisirin. Etler iyice pigince isteyen salcali
sosunu yapar isteyen haslanmig sebzenin yaninda ikram eder. Ama salgall sos klasiktir. Bunu hazirlamak igin
rendelenmis domatesi tereyadiyla biraz gevirin, salgayi ekleyin. Etlerle de 10 dakika pisirip servis tabagdina alip,
minik domateslerle sisleyin. Sicak sicak sofraya getirin
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