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TAS KEBABI

Julide Erkose Tarhan

1/2 kg Kuzu Kugbasi

2 Avug Bezelye

1 Adet Havucg

2 Adet Domates

1 Corba Kasig Salga

2 Corba Kasigi Zeytinyagi
1 Tath Kasig Tuz

1 Tath Kagig1 Karabiber

1 Su Barda@i Sicak Su

Tencereye zeytinyadini koyalim. Yikanmig ve suyu stizilmis kusbasgi etleri ekleyip renkleri dénene kadar
cevirelim. Rendeledigimiz domatesleri ve bezelyeleri ekleyelim. Havucun disini soyup halka halka dograyip
etlere ilave edelim. Tuz ve karabiberini de katalim. Sal¢ayi 1 su bardag sicak suda agip tencereye dokelim. 10
dakika harli, 15 dakika da kisik ateste pisirip, bulgur veya piring pilaviyla birlikte servis yapalim.
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