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TAS KEBABI

500 gr dana eti (ince kusbagi dogranmis)
1 cay bardagdi sivi yag

2 adet domates

1 adet sogan (orta boy)

3 dis sarimsak

Yarim ¢orba kasigi domates salgasi

Bir miktar tuz

Soganlari ve sarmisaklari yemeklik dograyin, yag konmusg orta biytikllkte tencereye koyun. Kugbagi dogranmisg
etleri Gzerine dokup, karistirin. Uzerine salga ve domatesi ilave edin. En son baharati ilave edin. lyice karistirin.
Tencerenin ortasina toplayip, cam biiyUk bir kaseyi etler tamami ile i¢inde olacak sekilde kapatin ve ¢ok kisik
ateste pisirmeye baslayin. Etler suyunu saldijinda tuzunu ilave edin. Yemek suyunu ¢ekene kadar pisirin. Servis
yapmadan 6nce, istege gore servis tabagdina alip, tzerine rendelenmis kasar dokip, dusik isili firnda 5-10 dak.
bekletip, servise hazir hale getirin.
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