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TAS KEBABI

1 kg. kuzu veya koyun eti
4 adet orta boy kuru sogan
2 adet orta boy domates
150 gram margarin

Tuz

Karabiber

Arzuya gore;

1-2 adet defne yaprag!.

Kuru soganlari, ince ince kiyalim.

Tencereye margarini koyup,

soganlarla birlikte kavuralim.

Soganlar pembelesince, kugbasi kesilmis kemiksiz etleri ilave edip,etler suyunu salip da ¢ekinceye kadar
kavuralim.

ikiye bdldigimiz defne yapraklarini da koyalim.

Et yadina binince, birazcik daha kavuralim.

Kabuklarini soyup kugbasi kestigimiz domatesleri, ejer domates yoksa salga ilave edip soyle 1-2 sefer
karistirdiktan sonra, tuzunu ve suyunu ilave edelim.

Etler suyunu gektikce, ara sira sicak su ilave ederek pisirelim. Karabiberini katalim.

Pisince defne yapraklarini gikartip, servis yapalim. [?JPatates veya pilav tiirleri yoksa haslanmig sebze sote de
garnitlr olarak ¢ok yakisir.

Not: istege gére, 1-2 dis sarimsak veya 1/2 fincan sirke ile degisik lezzetler elde edebilirsiniz.
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