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TAS KEBABI

1 kg. kuzu veya koyun kusbagi et
1 ¢corba kasigi yag

2 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 tath kasigi un

Tuz, karabiber

5 su bardadi sicak su

Etleri ve yagi tencereye aktarin. Etler suyunu ¢ekene dek 8-10 dakika kavurun. Sogani sarimsakla birlikte
robotta kiyin. Kiyilmis sodan ve sarimsaklari etlere ilave edin. Ardindan salgayi ve unu ekleyip, (¢ dakika
karistirarak pisirin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. En son olarak sicak suyu katip, yaklasik bir saat kadar, az
su kalana dek pisirin.
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