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TAS KEBABI

900 gram koyun eti

3 orta boy sogan

3 orta domates

2,5 bardak su

3 corba kagiJ! tereyagdi
biraz tuz

Tencereye yagi koyup kizdiriniz ve kusbasi dogranmis etleri ilave ediniz. Etler nar gibi kizarinca ¢ikarip bir
tabaga aliniz. Sonra tenceredeki yaga ince dogradiginiz soganlari atip pembeleginceye kadar kavurunuz.

Daha sonra dogranmis domatesleri, tuzu ve etleri koyunuz. Iki buguk bardak sicak suyu da (lki ya da U¢ defada
olmak Uzere), azar azar tencereye ilave etmek suretiyle, etler yumusayip iyice pisinceye kadar, iki buguk saat
pisiriniz ve sicak olarak servis yapiniz.
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