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TAS KEBABI

600 gram kugbasi kuzu eti
1 bas orta boy sogan

3 corba kagigI margarin

1 corba kasigi un

1 corba kasigi salca

2 adet biyUk boy patates
1 adet orta boy domates

1 tath kasidi tuz

4 adet sivribiber

3 bardak su

Patatesler yikandiktan sonra kabuklari soyulur. Sergce parmagi seklinde kesilir. Bir tencereye 3 kasik margarin
konur. Yag citirdamaya baslayinca patatesler icine atilir. Kitir olduktan sonra bir delikli kepge ile ¢ikarilir.
Tenceredeki kizgin yagdin igine etler atilir. Bir kagikla bir iki tagim karigtirilip renkleri dénlince yine bir delikli
kepce ile yagdan alinir. Sodanlarin kabuklari soyulur. Bigakla mercimek buyukliginde pargalara ayrilir.
Tencerenin iginde kalan kizgin yaga soganlar atilir, Bir tahta kagikla gevrilerek renkleri pembelesene kadar
birakilir. Daha sonra soganlarin Uzerine bir kagik un serpistirilip bir iki defa daha kanstirilir. Uzerine salca ilave
edilir.

Salga da kasikla bir tagim karistirildiktan sonra tencereye énceden hafif kavurdugumuz etler atilir, tuz ve 3 su
bardagi dolusu su ilave edildikten sonra tencerenin kapagi kapatilir. Agir ateste 45 dakika pisiriimeye terkedilir.
Pisen etler, delikli bir kepge ile servis tabagdina alinir. Bir tarafina kizartilan patatesler konur. Yikanmig domates
dort pargaya bélindr. Sivri biberler de yikandiktan sonra saplari kesilir. Domateslerle birlikte tabagdin diger
yanina konur.

Tencerenin icinde kalan salgall koyu su bir tel siizgecten gegirilip tas kebabi etlerinin Gzerinde gezdirilir. Hazir
olan yemek sicak olarak servis yaplilir.

Not: Doyurucu ve leziz bir yemek olan tas kebabini, acili yemek isteyenler, yapilirken su ilave edilmeden énce
salca ile beraber bir kasik ucu ile toz kirmizi biber atabilirler.

Fotograf "yemek dostu" tarafindan génderildi. 24.08.2020
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