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TAS KEBABI

1 kg koyun eti

60 gr margarin (3 corba kasigi)

250 gr sogan (3 orta boyda)

250 gr domates (2 orta boyda) domates yoksa 1/2 kahve fincani domates salgasi
2,5 bardak su

1/2 ¢orba kasigi tuz

Bir tencereye odlcllere gére margarin konarak kizdirilir. Yag kizinca tencereye, kugbasi dogranmis koyun eti
konarak etler nar gibi kizartilir. Etler delikli bir kepge ile alinarak, bir tabada konur. Tencerede kalan yada ¢ok
kicUk dogranmis soganlar katilarak sararincaya kadar kavrulur. Bu is sona erince, kabuklari soyulmus,
cekirdekleri gikariimis ve kig¢ucuk dogranmis domatesler (domates yoksa, tuzsuz domates salgasi) ve tuzla,
tabaktaki kavrulmus kugbasi eteler, 2 - 3 sefer de 1lik su ilave edilerek, tencerenin kapagi kapatilir ve 2 saat
pisirilidikten sonra atesten indirilir.
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