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TAS KEBABI

Yarim kg. Kugbas! et
4 adet orta boy sogan
3 adet domates

1 corba kasigi salca

1 cay bardagdi sivi yag
2 adet sivribiber
Kekik

Karabiber

Tuz

Bir tavanin icerisine sivi yag koyun. Soganlari dograyip, pembelesinceye kadar kavurun. Kusbasi eti ilave
ederek kavurmaya devam edin. Sonra dogranmis sivribiberleri ilave edin ve karistirip, salgay ve domatesleri
ekleyip biraz daha kavurun. Daha sonra iki su bardagi su koyarak kisik ateste etler yumusayana kadar
pisirmeye devam edin. Bu arada tuzu, karabiberi ve kekigi ilave edin. Etler iyice yumusaymca atesten alip servis
yapin.
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