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TAS KEBABI

750 gram koyun eti (az yagh)
6 adet patates

2 adet sogan

2 adet havucg

2 adet domates

1 kasik salca

2 adet sivri biber

Yarim bardak aycicek yagdi

4 dis sarimsak

Tuz

Etleri kusbagsi dograyip tencereye koyun. Kendi suyunu ¢ekene kadar yagda kavurun. Soganlari soyup iri iri
dograyin. 10 dakika da soganlarla kavurun. Domatesleri soyup iri iri dograyin, biberleri de dograyip kattiktan
sonra 10 dakika daha kavurun. Salcayi katip biraz sicak su koyun ve agzini kapatin. 1 saat hafif ateste pisirin.
Patatesleri de kare dograyip haslayin. Ve etin yaninda verin.
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