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TAS KEBABI

1 kg kuzu kugbasi

3 adet siviri biber

1 adet blylUk sogan

1 corba kasigi salca

1 adet domates

2 dis sarimsak

4 corba kasigi sivi yag
Tuz ve karabiber

Sogan ince kiyilir. Tencereye yag konur, 1sininca sodan, 10 dakika sonra et atilir. Et suyunu birakip, gcekene dek
kavrulur. Daha sonra iri dogranmis sivri biber, ezilmis sarimsak ve salca katilir. 5 dakika kadar sotelenir.
Soyulmus, kip dogranmis domates, tuz, karabiber ve kisa stre sonra 2 su bardadi sicak su katilir. tencerenin
kapag! kapatilir. Orta ateste yarim saat daha pigirilir. Sicak servise sunulur.

ML® Bugu Kebabi icin tiklayin
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