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TAS KEBABI

60 gr Igim Tereyag

750 gr dana eti (kugbasi)
250 gr sogan

250 gr domates

1 adet havug

Yarim ¢orba kasig tuz
Yarim ¢orba kasigi karabiber
1,5 su bardagi su

1 corba kasigi Icim Kaymak

Tencereye Igim Tereyadi’'ni koyup kusbasi kesilmis etleri ilave ederek etleri hafifce soteleyin.

Sogani kugbasi dograyin.

Sonra sogani da katarak etleri kavurmaya devam edin.

Soganlar pembelesince, kabuksuz kiigiik kesilmis domatesi, havucu, tuzu, karabiberi ve sicak suyu ilave
ederek etler yumusak bir hal alincaya kadar 1,5 saat pigirin.

Pistikten sonra Igcim Kaymak'’i ilave edip servis yapin. Afiyet olsun.

Not : Havug ve domatesi diri kalmamasi igin oldukga kiclk dogramaya 6zen gdsterin.
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