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TAS KEBABI

Yarim kg dana kugbasi et

2 adet orta boy patates

1 sogan

2 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagindan biraz fazla sivi yag
1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigindan biraz az tuz

Oncelikle kolayliklar dilerim arkadaglar yapimi gok basit ama bir o kadarda lezzetli bir yemek, ise etimizi bir
glzel yikayip stizdikten sonra ocakta kizdirdigimiz didUklIl veya tencereye birakiyoruz etimizi, ilk basta yagsiz
tencere oldudu igin etlerimiz yapisacaktir fakat suyunu saldiktan sonra normal halini alip pismeye baslayacaktir
,ara ara karistiralim ve suyunun ¢gekmesini bekleyelim, suyunu ¢ektikten sonra sivi yag yemeklik dogradigimiz
sogani ve minik minik dogradigimiz sarimsag! etle beraber pismeye birakiyoruz, sogan pistikten sonra salcayi
ekleyip kavuruyoruz ve ardindan tuz, pul biberini ekleyip Uzerini bir parmak boyu gececek sekilde su ilave edip
etler lokum kivamina gelinceye kadar pismeye birakiyoruz.

Bu arada patatesleri kiip kip dogradiktan sonra kizartiyoruz istege bagl ister yemek pistikten sonra yemege
ekleyip bir tagim kaynamasi isterseniz de servis yaparken yemegin tzerine ekleyebilirsiniz.
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