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TAS KEBABI

800 gr kugbas! et
1 kasik sivi yag

2 kasik tereyagi

1 kuru sogan

3 dig sarimsak

1 kasik un

1 kasik domates salgasi
1 tath kasidi tuz

1 patates

1 havug

3 bardak sicak su
Tane karabiber

Sivi yagi ve tereyagini tencerede kizdirin. Uzerine kugbasi etini koyup etler suyunu salip tekrar gekinceye kadar
kavurun. Uzerine yemeklik dogradiginiz soganlari ve sarimsaklari ekleyin ve kavurmaya devam edin. Birkag
dakika sonra 1 kagik un ekleyin ve kokusu gikana kadar 2-3 dakika karistirin. Uzerine salgay ekleyin. Ardindan
tuzunu ekleyin biraz karigtirip kip kip dogradiginiz patates ve havucu ekleyin. En son karabiberi ve suyunu da
ekledikten sonra kapagini kapatin. 30 dakika kadar pisirin. Suyu kivam aldiktan sonra altini kapatin ve sicak
servis edin.
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