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TAS KEBABI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

750 gr tas kebaplik et

1 adet sogan

1 adet domates

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

2 dig sarimsak

4-5 adet yesil sivri biber

1 adet kapya biber

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

2 yemek kasigi domates presi
Tuz, karabiber, kimyon

Etleri yikayin ve slizgece alin. 1 yemek kagigi tereyagini tencerede eritin. Uzerine tas kebaplik dogranmis dana
etlerini ilave edip etler suyunu salip gekene kadar soteleyerek pisirin. Etlerin Gzerine ¢ikacak sekilde sicak su
ilave edin ve etler hafif yumugayana kadar pisirin. KligUk bir sos tenceresinde 1 yemek kasigi tereyagini sivi yag
ile birlikte eritin. Yemeklik dogranmig dogan ve ince kiyllmig sarimsagi pembelesene kadar kavurun. Uzerine
klgik kiigik dogranmig biberleri ekleyin ve soteleyin. Salga ve kiip kiip dogranmis domatesi de ilave ettikten
sonra hazirladiginiz sosu etlerin Uzerine aktarin. Baharatlari da tencereye atin ve etler yumusayana kadar pisirin.

Not: Tas kebabini taze kekik ile sisleyerek servis yapabilirsiniz.
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