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TAS KEBAP

Yarim kilo kugbagi dana eti
1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

1 yemek kasidi siviyag

50 gram tereyagi

1 tath kasi§i domates salgasi
1 adet havug

2 adet patates

2 su bardagi sicak su

Tuz

Karabiber

Tas kebabi pisirmeyi planladiginiz tencereyi yaglarla beraber ocaga alin. Kusbasgi etlerinizi atin ve suyunu salip
cekene kadar tencerenin kapagini kapali tutun. Ardindan 6nce yemeklik dogranmis soganlari ve bltiin sekilde
sarimsaklari atip karistirin. Etlerle birlikte hafif bir renk alana kadar kavurun, salcayi ekleyin ve karigtirin.
Ardindan sicak suyu tencereye aktarin. Kip kip dogranmig havug ve patatesleri ilave edin. Tane karabiber ve
tuzu katin.

Kapagini kapattiginiz tencerede, kisik ateste 30 dakika kadar pisirin. Kivamli bir sos halini alan suyu ve
sebzelerle birlikte pisen eti, sicak olarak bekletmeden servis edin.
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