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TAS KEBABI

2 adet domates

500 gram kugbasi et

1 adet sogan

3 adet sivri biber

3-4 adet patates

1 yemek kagigi salca

2 dig sarimsak

2 su bardagi sicak su
Kirmizi pul biber, karabiber, tuz, sivi yag
Patatesleri kizartmak igin:
Siviyag

Oncelikle etleri kugbag! olarak dograyin. 4 yemek kasigi sivi yag ile birlikte diidiiklii tencerede su koymadan
havasi ¢iktiktan sonra 15 pisirin. Etler suyunu birakip ¢cekene kadar pismis olacak. Diger tarafta sogani ve
biberleri yemeklik dograyip sivi yagda kavurun, ardindan sarimsak ve domatesleri de ekleyip iyice kavurun.
Sarimsak sevmeyenler kullanmayabilir. Salgasini ilave edin baharatlar ve tuzunu da ilave ederek sicak su
ekleyin. Kaynayan salcali suyun igine pisen etleri ekleyip 10 dakika daha bu sekilde pisirin. Suyu yemek
tercihinize gore ayarlayabilirsiniz. Patatesleri kiip kiip dograyip kizartin. Servis tabagina pismis sulu etten koyup
Uzerine kizartilmig patates koyup karigtirarak servis yapin. Dileyenler Gzerini reyhanla susleyebilir.
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