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TAS KEBABI

500 gram kuzu kugbasi

1 adet sogan

2 adet patates

1 adet havug

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kagsigi tereyagi

2 su bardagi sicak su

Kekik

Karabiber

Tuz

Tencereyi ocaga alin ve tereyagini eritin.

Eti ekleyin ve suyunu salip gekene kadar kavurun.

Sogani yemeklik dograyin ve sarimsaklari soyup tencereye ekleyin.

Renk alana kadar et ile beraber kavurun.

Ardindan salgayi ekleyip karistirin.

Uzerine sicak suyu ilave edin.

Havug ve patatesleri de kip kip dograyip ekleyin.

En son yemeginizin Gzerine baharatlari serpip kisik ateste 30 dakika kadar pigirin.
Sos kivamina gelince yemeginiz hazir olacaktir.

Sicak olarak servis edin.
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