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TAS KEBABI

600 gram kuzu kusbasgi
2 yemek kagsigi tereyagi
1 adet sogan

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi domates salgasi
3 adet patates

1 tath kasidi tuz

1,5 bardak su

Kekik

Karabiber

Tuz

Sogani kugbasi dograyin.

Tencereyi ocaga alip tereyagini eritin.

Eti tencereye alip karigtirarak soteleyin.

Uzerine sodani ve biberi de ekleyip ara ara karigtirarak birkac dakika pisirin.
Ardindan salcay ekleyip birkag dakika daha kavurun.

Tuzu ve baharatlari da ilave edin.

Etin Uzerini biraz gegecek kadar su ekleyip kisik ateste 20-25 dakika pisirin.
Patatesleri de kip kip dograyip kizartin.

Yemeginiz hazir olunca patates kizartmasi esliginde servis edin.
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