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TAS KEBABI

1 Kase Arpacik Sogan

3 Adet Garliston Biber

2 Adet Defne Yapragi

4 Adet Domates

1 Gorba Kagig Domates Salgasi
2 Adet Havug

Yarim Kg Kusbagi Kuzu Eti
3 Adet Patates

3 Dig Sarimsak

Sivi Yag

Su

Tane Karabiber

Tuz

Tenceremizin igersine sivi yagi doklyoruz. Uzerine kugbasi dogranmig kuzu etini ilave edip kavuruyoruz.
Kavururken etiniz sulanabilir. Suyunu birakip ¢ekince ve yaga binince sogani, sarimsagi, defneyapragini,
karabiberini ilave edip kavuruyoruz. Salgasini verip, (zerine ¢gikacak kadar sicak su ilave edip pismeye
birakiyoruz. Yari kivama gelince kiip dogranmig veya parizyen kasigindan misket ¢ikariimig havuclari ilave edip
pisirmeye devam ediyoruz. Etlerin pismesine yakin biberi, domatesi, tuzu dékip suyunu kontrol ediyoruz. Tas
kebabinin su orantisi 6nemlidir. Ne fazla sulu ne de susuz olacak. Yemegin suyunun sos héline gelmesi
gereklidir. Pisen yemegimizi servis tabagina alinca tzerine kiip dogranmig ve kizartiimig patates koyuyoruz.
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