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TAS KEBABI

https://migros.com.tr

1/2 ince dogranmis dana kugbasi
1 cay bardagi sivi yag

2 adet domates

1/2 gorba kagidi domates salgasi
3 dig sarimsak

1 orta boy sogan

1 cay kasigr kekik

1 cay kasid! karabiber

1/2 gay kagigi pul biber

1. Sodanlar ve sarimsaklari yemeklik dograyin.

2. Yag konmus orta buyUklUkte tencereye koyun.

3. Kugbasi dogranmis etleri Gzerine d6kip, karigtirin.

4. Salca ve domatesi ilave edin.

5. En son baharati ekleyin, iyice karigtirin.

6. Malzemeyi tencerenin ortasina toplayip, cam blyuk bir kaseyi, etler tamami ile iginde olacak sekilde kapatin
ve ¢ok kisik ateste pisirmeye baslayin.

7. Etler suyunu saldiginda tuzunu ilave edin. Yemek suyunu ¢ekene kadar pisirin. Sicakken servis edin.
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