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TAS KEBABI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Kiyma ete karabiber ve tuz katilarak karistirilir ve bir tasa el ile basilir. Sonra ayri bir tavada yag eritilir ve salca
ile yakilir. Uzerine azicik su eklenir. Kiyma konulmus tas bunun i¢ine agzi Usti kapatilir. Tasin Gzerine de bir tag
agirlik olarak konur. Ates lizerine konulan bu tavada 10-15 dk. bekletilir. Yemek kaynar. Tasin ¢evresine igine
karabiber katilmig bulgur dokulir. Bu pistikten sonra tavadaki tasin Uzerindeki tas kaldirilir, pilavla beraber tas
kebabi servis yapllir.
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