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TAS KEBABI (DUDUKLU)

500 kg.kusbas! et

1 corba kasigi sirke

1 kahve fincani bezelye
3 ¢corba kagsiJi sivi yag
2 yemek kasigi salga

1 adet patates

DUdukIG tencereye sivi yag ve et konur, et suyunu salip cekene kadar kavrulur.

Kavururken igine sirke eklenir. Salgayla birlikte ¢evrildikten sonra Ustini 3 parmak gececek kadar su eklenir.
Bezelye koyulup diudiklintn agzi kapatilir.

35-40 dak ika etler yumusayana kadar pisirilir.

Kugbasi seklinde patatesi kizartiriz, yemek pistikten sonra yemege ekler ve karistiririz.
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