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TAS KEBABI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

750 gr. dana ya da kuzu eti
500 gr. pirin¢ veya bulgur
250 gr. kigik sogan
Baharat

Tasin igine bir sira et, bir sira sogan olmak tzere dbégenir. Pisirilecek tavanin icine tas ters gelecek sekilde
kapatilip tasin Gzerine agirlik konur.1 litre kadar su ilave edilip, tasin igindeki etin kebap olmasi igin uygun ateste
pisirilir. Et pistikten sonra biraz daha su ilave edilerek piring eklenir ve pilav haline gelinceye kadar daha pigirilir.
Sicak olarak, tasi sofrada agiimak Uizere servis yaplilir.
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