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TAS KEBABI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Kg Dana Kugbasi

2 Adet Orta Boy Kuru Sogan
2 Adet Domates

2 Adet Sivri Biber

2 Adet Orta Boy Patates
100 Gr Sivi Yag

1 Tath Kasigi Tuz

1 Tatl Kagigi Karabiber

Kusgbasi dogranmis et ve diger malzemeler bir tasin icersine yerlestirilir.

Ayri bir tencereye ters cevrilir.

Sivi yag ve biraz su ilave edilir.

Kisik ateste tencerenin kapagi kapatilarak yavas yavas pismesi saglanir yaklasik 120 dakika sonra ocaktan
alinarak ters gevrilerek servis edilir.
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