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TAS KAPAMA (USAK)

Comlek eti |g|n hazirlanan et ¢orba kasesi icine konur. Domatesler, sodanlar, biberler ve bol yagli pargalar
kasenin Uzerine konur. iki sapli tava denilen dzel kap igine ters olarak yerlestirilir. Qorba kasesinin (zerine tas
konarak agirlik saglanir. Bu yemekte 3-4 saatte hafif ateste piser odun kémdiiriinde piser. Once plgmekte olan
yemek suyunu iki sapli tavanin etrafina birakir. Tavanin etrafina yemegin suyu doldurulur. Sonra bu su agir agir
corba kasesinin icine girer. Belirli bir siire sonra hafif yanik et kokusu gelmeye basglar. iste o an yemek pismistir.
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