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TAS KADAYIF TAKLIDI

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi siviyag
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi su

1 gorba kagig! limon
Uzeri igin:

Ceviz

Hamur yumusak kivamda yogrulur, 20 dakika kadar bekletilir. Bu arada serbet malzemesi kaynatilir ve
sogumaya birakilir. Hamurdan ceviz kadar pargalar ayrilir. Merdaneyle ¢ay tabagi kadar agilir. Yaglanmig
tepsiye dizilir. 180 derece firinda agik pembe renk alana kadar pisirilir. Soguk serbet gezdirilir. Ikram sirasinda
Uzerine ezilmis ceviz serpilir.
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