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TAS KADAYIF

1 Yemek Kagsi§i Sana Klasik

1 Tatl Kasigi Ucuyla kuru maya
1 Gay Bardag sit

0,5 Litre kizartmak igin sivi yag
1 Kahve Kagigi Targin

2 Bardak su

1 Avug Ceviz Igi

2 Adet yumurta sarisi

2 Bardak toz seker

1,5 Cay Bardagi un

Un,slt ve mayadan civik bir hamur yapip dinlenmesi igin 20 dk bekleyin.O arada serbetini hazirlayin. Sogumasi
icin kenarda bekletin. Hazirladiginiz hamurdan kizgin tavaya 1'er gorba kagsidi dékup bir taraflarini pisirin.
(Hamur krep hamuru gibi ancak ondan daha kalin ve kiguk daireler saklinde olmali.) Pisirdiginiz tas kadayiflarin
icine ceviz ve targin koyup yarim ay seklinde kapatin.Ve tagkadayiflarimizi ¢irpilmis yumurta sarilarina
batirip,i¢cine margarinde eklenmis kizgin sivi yagda iki tarafini da pembeleginceye kadar kizartin. Kizaran sicak
kadayiflari oda sicakligindaki serbete atin. Tatliniz hazir.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan gdnderildi. 09.12.2021
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