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TAS KADAYIF
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Hamur icin:

2 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ilik sit

1 yemek kasigi kuru maya
1 yemek kasigi toz seker
1 cay kagigi tuz

I¢ harci igin:

1 su bardagi ceviz ici (ince ¢ekilmis)
1 tath kasidi tarcin

Serbet icin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

1 dilim limon

Kizartmak igin:

Siviyag

Ilik su ve sutd bir kaba alin, igine toz sekeri ekleyip karigtirin.

Kuru mayay! ekleyin ve 10 dakika kadar bekleyin.

Unu ve tuzu genis bir kaba alin. Uzerine mayali karigimi ekleyerek puriizsiz bir hamur elde edene kadar
karigtirin.

Hamuru ilik bir ortamda Uzeri kapali olarak yaklasik 1 saat kadar mayalanmaya birakin.

Ceviz icini ince ¢ekin ve targinla karistirin.

Su ve sekeri tencereye alin, kaynamaya baglayinca limon dilimini ekleyin.

Kisik ateste yaklasik 15 dakika kaynatin ve ardindan sogumaya

Mayalanan hamuru hafif¢e karigtirin.

Isitiimis ve yagsiz bir tavaya bir kepge hamur dbkerek kig¢ik yuvarlaklar olugturun.

Hamurun Gzeri g6z g6z olup tamamen kuruyana kadar pisirin (sadece tek tarafini pisirin).

Pisen kadayiflarin i¢ine cevizli hargtan bir miktar koyun ve yarim ay seklinde kapatin.

Kenarlarini iyice bastirarak kapatin.

Sivi yagi derin bir tavada kizdirin.

Hazirladiginiz kadayiflan altin rengi alana kadar kizartin.

Kizaran kadayiflar hemen soguk serbete atin ve birkag¢ dakika beklettikten sonra serbetten ¢ikarin.
Serbetini geken tas kadayiflar servis tabagina alin ve dilediginiz sekilde stsleyerek servis edin.
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