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TAS KADAYIF

Serbeti Igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

1 dilim limon

Hamuru Igin:

1 su bardag ik sit

1.5 su bardagi ik su

Yarim paket yas maya (22 gram)
1 tath kasidi toz seker

Aldig1 kadar (yaklasik 2 su bardagi) un
1 cay bardagi irmik

1 gay kagigi tuz

I¢ Igin:

1 su bardag dévilmis ceviz
Kizartmak Igin:

Aygicedi yag

Serbet malzemesini tencereye alin ve eriyinceye kadar karistirdiktan sonra kaynatmaya baslayin ve ocagi kisin.
10-12 dakika kaynattiktan sonra ocaktan alip sogutun. Hamur igin siit ve suyu yogurma kabina alip karigtirin.
Icine maya ve toz sekeri ilave edip karistirdiktan sonra Gzerini 6rterek 10 dakika aktiflesmesi icin bekletin. Maya
kdpurdikten sonra kalan malzemeyi de ekleyin ve mikserin en digtk devrinde 3-4 dakika cirparak krep hamuru
kivaminda bir hamur elde edin. Kabin Uzerini 6rtip 15 dakika kadar mayalanmaya birakin. Krep tavasini cok az
yaglayip ocaga alin. Hamur karisimindan birer kepge alarak pancake yapar gibi tavaya yuvarlak bir sekilde
dokiin. Sadece tek tarafini izeri g6z g6z oluncaya kadar pisirin ve spatula ile tavadan alip bir mutfak bezinin
Uzerine koyun. Hamur bitene kadar isleme devam edin. Pisirdidiniz hamurlarin iglerine birer tath kasidi dévilmis
ceviz koyun. Yarim ay seklinde ikiye katlayip kenarlarini iyice kapatin. Aygicegi yagini tavada kizdirin ve tas
kadayiflarin her iki tarafini da gevirerek kizartin. Kevgir yardimiyla yagdan alin ve soguttugunuz serbetin igine
atin. 1-2 dakika serbetin icinde bekletip servis tabagina alin. Dilerseniz ilindiktan sonra dondurma ve ufalanmig
antepfistigi ile birlikte servis yapin.
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