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TAS KADAYIF

8 adet tas (yassi) kadayif

3-4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 su barda@i hindistancevizi

1 su barda@i ¢irpilmis krem santi
18&apos;er adet kivi ve portakal
Kizartmak igin:

Siviyag

Kadayiflarin kenarini ¢ikarin. Yumurtaya bulayip kizartin. Ayri bir tencerede toz seker ve suyu kaynatin.
Kizarttiginiz kadayiflar serbetin igine atin. Kisik ateste, kadayiflar serbetini gekene dek pisirip, sogumaya
birakin. Daha sonra hindistancevizine bulayin. Servis tabagina alip, ortasina krem santi yerlestirin. Kivi ve
portakal dilimleriyle susleyip, servis yapin.
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