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TAS KADAYIF

Hamuru igin:

1 su bardag ilik sit

1 su bardagi su

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya

1 tath kasidi toz seker

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

150 gram iri kiyllmig ceviz igi
Kizartmak igin:

3/4 su bardagdi sivi yag
Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2 su bardagi toz seker
Geyrek limonun suyu

Uzeri icin:

2 yemek kasigi ince ¢ekilmis antepfistig
50 gram kaymak

Oncelikle serbeti yaparak ise baglayin.

Su ve sekeri bir tencerede iyice karistirip ocaga alin.

Kaynayana kadar pisin.

Kaynamaya bagladiginda altini kisip 10 dakika da bdyle pisirin.

Bu sirenin sonunda limon suyunu ilave edin.

5 dakika da koyulagmasi igin kaynatip altini kapatin.

Oda sicakliginda ilinmasini beklediginiz serbeti sogumasi igin buzdolabina kaldirin.
Ik sOt, su, seker, tuz ve kuru mayayi derin bir kasede karistirin.

Unu da ekleyip mikserle 5 dakika kadar ¢irpin.

Karigimin Gizerini streg filmle 6rtlip 30 dakika kadar mayalanmasini bekleyin.
Kabaran hamuru yagsiz tavaya pancake pisirir gibi kepgeyle aktarin.

Hamurlarin sadece bir tarafini pigirin ve tavadan alin.

Ustl kuruyana kadar pisirdiginiz hamurlari kenara alin.

Pisirmediginiz tarafina ceviz koyup D harfi seklinde kapatin.

Kenarlarini sikica bastirin.

Arzu ederseniz hamurlari yumurtaya bulayin ve bol miktarda kizgin aycgicegi yaginda kizartin.
Yagdan ¢ikardiginiz hamurlari hemen sogumus serbete atin.

10 dakika serbette beklettiginiz tathlarinizi alip, antepfistigi ve kaymakla servis edin.
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