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TAS KADAYIF

Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2 su bardagi seker
Geyrek limon suyu
Hamuru igin:

1 su bardag ilik sit

1 su bardagi su

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya
1 tath kasigi seker

1 cay kagigi tuz
Igiigin:

Ince cekilmemis ceviz
Kizartmak igin:
Siviyag

Oncelikle tatlinizin serbetini hazirlamakla ise baslayin.

Seker ve suyu tencerede karistirip kaynayana kadar pisirin.

Kaynamaya bagladiginda altini kisip 10 dakika kadar kaynatin.

Bu sirenin sonunda limon suyunu ekleyip 5 dakika daha kaynatin.

Ardindan tencereyi ocaktan alip serbeti oda sicakligina geldiginde buzdolabina kaldirin.
Tathinin hamuru igin sitd 1ik olacak kadar isitip derin bir kaseye alin.

Suyu da site ekleyin.

Tuz, maya ve sekeri de ilave edip karigtirin.

Son olarak ununu ekleyip mikserle pUriizstiz bir kivam alana kadar karigtirin.

Uzerini streg filmle kapattiginiz hamuru mayalanmasi igin ilik bir yere alin.

Kabarip g6z g6z olan hamurdan bir yemek kasidi alip iyice kizdirdiginiz tavaya yuvarlak sekilde dékp Gzerini

kasigin arkasiyla diizeltin.

Hamurlarin sadece tek tarafini pisirin. Alti kizaran hamurlari bir kenara alin.

Cevizleri irice dovln.

Hamurlarin pismeyen taraflarina ceviz i¢i yerlestirip D harfi gibi olacak sekilde katlayin.

Sivi yadi tavada kizdirip i¢lerine ceviz doldurdudunuz tatlilarinizin her tarafini gtizelce kizartin.

Tatlilan tavadan alir almaz soduk serbete atin.
5 dakika serbette bekleyen tatlilar ¢ikarip servis yapabilirsiniz.
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