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TAS KADAYIF

Hamuru igin:

1 su bardagi su

1 su bardag st

2 su bardagi un

1 ¢cimdik tuz

1 corba kasigi toz seker
1 tath kasidi kuru maya
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker
4 su bardagi su
Kizartmak igin:

Siviyag

Arasiigin:

1 kase findik Igi

Derin bir kabin igine kuru mayamizi alaim. Uzerine suyumuzu dékelim ve mayanin erimesi igin bekleyelim. Daha
sonra Uzerine tuz, toz seker, siit ve unumuzu ekleyelim. Cirpma teliyle iyice ¢irpalim. Eger kivami koyu olur ise
su veya st ilavesi yapabiliriz. Simdi tavayi atese alalim ve yagdsiz olacak sekilde iyice kizdiralim. Hazirladigimiz
hamurdan birer kepge alarak tavamiza dokelim ve tek tarafli olacak sekilde pisirelim. Daha sonra atesten alalim
ve sogumaya birakalim. Simdi pisen hamurlarimizin beyaz kisimlarina birer tath kasigi olacak sekilde findik igi
koyalim ve hamurlarimizi yarim ay sekli katlayalim. U¢ kisimlarini iyice sikarak birbirine yapismasini saglayalim.
Simdi genis bir tencerenin igine bol sivi yag koyup iyice kizdiram ve hamurlarimizi yagin igine alarak her iki
taraflarini iyice kizartalim ve genis bir kaba alalim. Ote yandan serbeti igin tencereye toz seker ve suyumuzu
alalim. 15 dakika kadar kaynatalim ve atesten alip soguyan tathlarimizin Gzerine gezdirelim ve 10-15 dakika bu
sekilde beklettikten sonra servis yapalim.
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