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1 su bardag st

1 su bardagi su

1.5 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya
1 tath kasidi seker

1 cay kasigi tuz
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker
Geyrek limonun suyu
1 adet yumurta
Siviyag

Dévulmus ceviz

ilk 6nce serbetimiz icin gereken seker ve suyu tencereye koyup bir tagim kaynadiktan sonra limon suyunu sikip
kenara alin.

Hamuru igin gereken tim malzemeleri bir kase igine alip karistirin. Uzerini kapatip bir siire mayalanmasi igin
bekleyin. Daha sonra yapismayan tavayi isitin. Hamurdan tepeleme dolu yemek kasigi belli araliklarla koyun ve
yayin (Hamurun tek tarafi pigecek). Pigme esnasinda st tarafta olusan kabarciklar séniince pigmis demektir.
Kenara alip soguduktan sonra pismeyen ytzlne ceviz i¢i koyup ug taraflarini bastirarak kapatin. lyice ¢irptiginiz
yumurtaya bulayip yagda kizartin. Soguk serbetin igine alip 2 dakika kadar beklettikten sonra kevgirle kenara
alin.

Uzerine tekrar biraz ceviz serperek servis edebilirsiniz.
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