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TAS KADAYIF (KAYSERI)

Kayseri BlyUksehir Belediyesi

1 bardak ilik sit

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

5 su bardagi un

1/2 paket yas maya

1 cay kasigi ucu tuz

1 cay kasigi toz seker

2 su bardag iri ¢cekilmis ceviz
2 tatl kagigi targin

4 corba kasigi toz seker
Serbeti igin:

6 su bardag toz seker
4 bardak su

1 dilim limon

4 su bardagi sivi yag

Hamuru igin, 1 bardak sutiin i¢inde seker ve mayay eritin.

Yumurta ve tuzu ¢irpip icine mayali sUtl ve 2 bardak sitl ekleyin.

Sitin igine un ilave ederek muhallebi kivaminda bir hamur hazirlayin.

Hazir olan hamuru 30 dakika dinlendirin.

Serbeti igin su ve sekeri kaynatip igine dilim limonu atip altini kapatin ve sogumaya birakin.
Igi igin tarcin seker ve cevizleri karigtirin.

Kizgin tavaya bir kiigik kepge ile hamuru dékiin ve tek tarafini géz géz olana dek pisirin.
Pisen hamurlari sogumadan (Sogursa yapismaz) cevizli i¢ ekleyip kenarlarini kapatin.
Kizgin yagda her iki tarafini da pigirip soguk serbetin igine birakin.

1 saat beklettikten sonra servis edin.
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