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TAS KADAYIF (HATAY)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

1 Tatlh Kasi@i Kuru Maya

1 Su Bardagi llik Su

1 Tath Kasigi Toz Seker

1 Cay Kasigi Tuz

3 Yemek Kagigi Irmik

1 Su Bardagi Un

1 Su Bardag Siit

1 GCay Kasig1 Karbonat

Ici Igin: ]

1 su Bardagi Ince Gekilmis Ceviz
1 Tath Kagigi Targin

2 Yemek Kagigi Toz Seker
Serbeti Igin:

2 Su Bardagi Toz Seker
1.5 Su Bardagi Su

1 Tath Kasigi Limon Suyu

Hamuru i¢in; maya, Ilik su, seker ve tuzu bir kasede karistirin. Maya kabarip kdplrinceye kadar yaklasik 10
dakika karistirin. On dakika bekletin. Bu sirada serbeti ocaga alip pisirin.

Seramik granit ya da teflon tava fark etmez ocagin Gizerine alin iyice 1sindiktan sonra karisimi kepgeyle tavanin
ortasina dokiin ve kisik ateste alti renk alip Usti delik delik olana kadar pistiginden emin olun.

Pisen kadayiflar soguduktan sonra arasina ceviz koyup sarin. Servis tabagina dizdiginiz kadayiflarin (izerine
serbeti Iliktan biraz sicak ayardayken dékip ¢ekmesini bekleyin. Yaninda kaymak veya dondurmayla servis
edebilirsiniz.
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