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TAŞ KADAYIF (HATAY)

Yöremin Yemeği Annemin Emeği Projesi

1 Tatlı Kaşığı Kuru Maya
1 Su Bardağı Ilık Su
1 Tatlı Kaşığı Toz Şeker
1 Çay Kaşığı Tuz
3 Yemek Kaşığı İrmik
1 Su Bardağı Un
1 Su Bardağı Süt
1 Çay Kaşığı Karbonat
İçi İçin:
1 su Bardağı İnce Çekilmiş Ceviz
1 Tatlı Kaşığı Tarçın
2 Yemek Kaşığı Toz Şeker
Şerbeti İçin:
2 Su Bardağı Toz Şeker
1.5 Şu Bardağı Su
1 Tatlı Kaşığı Limon Suyu

Hamuru için; maya, ılık su, şeker ve tuzu bir kasede karıştırın. Maya kabarıp köpürünceye kadar yaklaşık 10
dakika karıştırın. On dakika bekletin. Bu sırada şerbeti ocağa alıp pişirin.
Seramik granit ya da teflon tava fark etmez ocağın üzerine alın iyice ısındıktan sonra karışımı kepçeyle tavanın
ortasına dökün ve kısık ateşte altı renk alıp üstü delik delik olana kadar piştiğinden emin olun.
Pişen kadayıfları soğuduktan sonra arasına ceviz koyup sarın. Servis tabağına dizdiğiniz kadayıfların üzerine
şerbeti ılıktan biraz sıcak ayardayken döküp çekmesini bekleyin. Yanında kaymak veya dondurmayla servis
edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:179039 • adı:Taş Kadayıf (Hatay) • gönderen:Gül • indirme tarihi:01.04.2025 - 04:15

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tas-kadayif-hatay-vt76144
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/tas-kadayif-hatay-179039.jpg
http://www.tcpdf.org

