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TAS KADAYIF (HATAY)

Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2 su bardagi seker
Geyrek limon suyu
Hamuru igin:

1 su bardag ilik sit

1 su bardagi su

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya
1 tath kasigi seker

1 gay kagiginin ucu ile tuz
Igiigin:

Ince cekilmemis ceviz
Targin

Kizartmak igin:
Siviyag

Tencereye seker ve suyu alalim. Seker eriyene kadar karistiralim ve kaynamaya birakalim.

Yaklasik 10 dakika kadar kaynayan serbete ¢eyrek limonun suyunu ilave edelim ve bir 5 dakika kadar daha
kaynatalim.

Ardindan serbeti sogumasi igin bekletelim.

Tathimizin hamuru igin, 1lik sit, su, kuru maya, seker, tuz ve unu uygun bir kaseye alalim. Hi¢ topak
kalmayincaya kadar karigtiralim.

Harcimizin mayalanmasi icin Uzerini streg filmle kapatalim ve bekletelim.

Daha sonra iyice i1sittigimiz teflon tavaya mayalanan hamurdan bir kepge dokelim.

Hamurun sadece alt kismini pisirelim, Ustl gdz géz olup alti da kizarinca tavadan alabiliriz.

Pisen hamuru temiz bir bezin Uzerine alarak bekletelim.

Hamurumuz bitene kadar ayni iglemleri tekrarlayalim. Pigirme asamasi igin tavanin yeterince isinmasi ¢ok
Onemli, aksi takdirde hamur istenilen sekilde pismeyecektir.

Simdi i¢ harcini hazirlayalim. Bunun igin iri dogranmis cevize tarcin ilave edip guzelce karigtiraim. Targin
miktarini dilediginiz sekilde ayarlayabilirsiniz ya da hi¢ kullanmayabilirsiniz.

Cevizli harci, hamurlarin pismeyen orta kismina bolca yerlegtirelim.

Ardindan hamurumuzu kapatalim. Kenarlara iyice bastiralim ki agiimasinlar.

Tdm hamurlara ayni sekilde, bolca i¢ harg yerlestirip sikica kapatalim. Bu arada tarifin orijinali cevizle olsa da
siz dilerseniz findik ya da fistik kullanarak da hazirlayabilirsiniz.

Dondurucuda saklamak i¢in fermuarli posetimizden bir tane alalim ve saklamak istedigimiz kadarini
yerlestirelim. Fermuarl posetimizi kapatalim ve dondurucuya kaldiralim. Bu sekilde tatlyi servis etmek
istediginiz ana kadar muhafaza edebilirsiniz.

Kizgin yaga aldigimiz kadayiflar dnli arkal giizelce kizartalim. Kadayiflarimizi digi iyice koyulagsana kadar, arkali
Onld kizartalim. Béylece tatlimiz ¢itir ¢itir ve ¢ok lezzetli olacak.

Diger yandan soduk serbetimizi uygun bir borcama dokelim. Ben serbet illyinca buzdolabina kaldirdim. Bu tarifte
serbetimizin soduk, tatlimizin sicak olmasi gerekiyor.

Kizaran tas kadayiflar direkt soguk serbetin i¢erisine aktaralim. Birka¢ dakika serbetin icinde beklettikten sonra
servis tabagina alabilirsiniz.

Tdm kadayiflari kizartip serbetledikten sonra dilediginiz gibi sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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