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TAS KADAYIF (HATAY)

Milli E@itim Bakanhg!

1 kg yassi kadayif

750 g agiz ya da kaymak

100 g iri dévilmUs ceviz ya da fistik
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Kadayiflarin duiz kismi igte kalmak Uzere birer gorba kasigi agiz koyarak kapatiniz.
Kapattiginiz kadayiflari gukur bir kaba diziniz.

Bir tencerede sekerle suyu kaynatip, limon suyunu da ekleyerek kivamli bir surup hazirlayiniz.
Surup soguduktan sonra kadayiflarin Gzerinde gezdiriniz.

Uzerine ceviz ya da fistik serperek servis ediniz.

Not: Antakya yoresine ait bir tatldir. Gergek tag kadayifin igine adiz ( kolostrum- ilk stit) konulur. Agiz bulmak
zor olacag! igin yerine kaymak da kullanilabilir.
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