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TAS KADAYIF (ADANA)

THY Skylife

Hamur igin:

1 bardak su

1 bardak sut
1,5 bardak un
Kuru maya
Tuz

Seker

Serbet igin:
2,5 bardak su
2 bardak seker
Yarim limon

Igi igin:

Ceviz igi
Antepfistigi
Kaymak
Kizartmak igin:
Siviyag

Suyu, sekeri ve limon suyunu 15-20 dakika kaynatip oda sicakligina erisene dek sogutun. Kuru maya, tuz,
seker, un, st ve suyu krep harci kivaminda karistirin ve yarnim saat dinlendirin. Mayalanan harci avug igi
buyuklGgunde daireler halinde ve kagikla tavaya alin. Tek yiizinG pisirin. Ustl g6z g6z olup alt yizeyi renk
degistirince bir tabaga alin. Igine ceviz, fistik ya da kaymak doldurup katlayin ve sivi yagda kizartin. Oda
sicakligindaki serbete daldirip servis edin.
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