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TAS EKMEGI (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

2 ekmeklik mayall hamur

2 bardak sUt

2 yumurta

1 cay bardadi sadeyag

3 cay barda@i tozseker ya da pekmez
3 su bardagi su

1 su bardag ceviz igi

Bir kaba bosaltilan hamurun igine iki yumurta ve iki bardak sit konularak iyice ¢irpilir. Kepgeyle alinan ¢irpilmig
hamur yaglanmig tavaya dokuilerek kisik ateste ve ¢ay tabagdi buytkluginde iki yuzlyle pisirilir ve hamur bitene
kadar tava surekli yaglanir. Bir tencereye artan yad konulur. Eriyince U¢ bardak su ve Ug bardak seker ve yag

konulup kaynatilir ve tag ekmeklerin tGzerine dékalur. Balini canina iyice ¢ekince Gzerine ¢ekilmis ceviz dokaldr.

Not: Urfa agzinda bazi s6zciklerin bagindaki (t) harfi; tarak, tatli, tuz ve tag'ta oldudu gibi bazen (d) harfine
doénustigunden das ekmegi seklinde sdylenir.
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