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TAS EKMEGI (ELAZIG)

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

2 su bardagi sut

3 su bardagi su

3 yemek kasigi yogurt
2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
2.5 su bardagi un

2 su bardagi dévulmdis ceviz
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
Limon suyu

Bir sos tenceresinde su ve sekeri kaynatirm.

Kaynadiktan sonra limon suyunu eklerim ve 10 dakika daha kaynatirm.

Sonra ocaktan alirm ve sogumaya birakirim.

Derin bir karistirma kabinda su, sGt, yogurt, yumurta, karbonat ve unu plrizsiz bir kivama gelene kadar
girparim.

Karisim, krep karisimindan biraz daha sivi olana dek cirparim.

Bu karigimdan bir kepge alarak isitiimig krep tavasina dékip arkal 6nlu pigiririm.

Bir tepsiye pisiriimis kreplerden birini koyup, soguk serbetten her yerine dékerim.

Serbeti doktikten sonra dovilmis cevizi Uzerine serperim.

Sonra bir krep daha koyup, Uzerine ayni islemi krepler bitene kadar yaparim, tim katlar bitirdikten sonra en son
katina da bolca ceviz koyup 7-8 dilime keserek servis yaparim.
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