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TAS EKMEGI (ELAZIG)

Hamuru igin:

2 su bardagi sit

3 su bardagi su

2 yemek kasigi yogurt
2 yumurta

1 cay kasigi karbonat
2 su bardagi kadar un
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
Geyrek limonun suyu
1,5 yemek kagsidi tereyagi
Aralari igin:

Ceviz

Hamur icin olan malzemeleri derin bir kasede iyice ¢irpin ve krep hamurundan daha akigkan bir kivam elde edin.
Genis bir tavaya kepgeyle azar azar dokip ince ve genis krepler hazirlayin.

Krepleri soguyana kadar bir kenara alip serbeti hazirlamaya baglayin.

Seker ve suyu tencerede karistirarak kaynattiktan sonra limon suyunu ilave edin.

10 dakika daha kaynatip kapatin.

Tereyagini ayri bir tavada kdpUrene kadar isitin.

Erimig tereyagini serbete ilave edip karigtirin.

Dilediginiz miktarda cevizi dévin.

Genisce bir firin kabina bir kat krep koyup zerine ilinmis serbetten gezdirin.

Bir kat daha krep koyup yeniden serbet gezdirin ve dévdiginiz cevizlerden serpin.

Kreplerinizin yiksekligini sayisina ve kalinligina gére kendiniz belirleyebilirsiniz ancak ince kreplerden 10 kata
kadar ¢ikabilirsiniz.

Tatlinizi pasta gibi dilimledikten sonra servis edebilirsiniz.

Farkli bir sunum isterseniz krepleri Ust Uste dizmek yerine 2 tanesini Ust Uste koyup rulo yaptiktan sonra
dilimleyerek de servis edebilirsiniz.
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