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TARTOLETLER
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Hamur:

1 paket Dr. Oetker Tart Un 1 yumurta 50 g margarin
Krema:

1 poset Dr. Oetker Vanilinli Puding

2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Dondurma

Uzeri icin:

Mevsim meyveleri

Tart un karisiminin tizerine yumurta ve margarini ilave edin. Mikserin hamur karistirici uglari ile 3 dakika ¢irpin.
12 adet kiguk tart kalibinin iclerini margarin ile yaglayin. Tart hamurundan ceviz biyUkliginde parcalar alip
merdane ile agin ve kalibin dibini ve yanlarini kaplayacak sekilde bastirarak yayin. Diplerini ¢atal yardimi ile delin
ve pisirin.

Elektrikli Mini Firin: 200°C (6nceden isitilmig)

Turbo firin: 200°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 15-25 dakika

Finndan gikartip iyice sogudugunda kaliplarindan ¢ikartin.

Krema: Vanilinli pudingi 2,5 su bardagi st ile 2-3 dakika kaynatarak pigirin. Oda sicakligina geldiginde
buzdolabina alin. lyice sogudugunda Utzerine 1 poset toz dondurmayi dékip 2-3 dakika ¢irpin. Bu kremayi
buzdolabinda 10-15 dakika bekletip tartoletlerin icine doldurun.

Uzerlerini meyvelerle susleyip tarifine gére hazirladiginiz tart jélesi ile kaplayin.
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