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TARTOLET ICI SUPANGLE

300 grun

Yarim su bardadi Pakmaya Pudra Sekeri
Bir tutam tuz

150 gr margarin

1 corba kasigi soguk sut

1 paket Pakmaya Supangle

2 su bardagi st (400 ml)

Margarini oda i1sisinda bekleterek yumusamasini sagdlayin.

Elenmig unu, elenmis Pakmaya Pudra Sekeri, bir tutam tuzu hamur yogurma kabinda veya mutfak robotunda
harmanlayin. Oda isisinda yumusamis margarini ekleyin.

Purtzsiz bir hamur elde edinceye kadar hamuru yogurun.

Hamura 1 corba kasigi soguk st ekleyerek yogurmaya devam edin.

Hamuru yaglanmis klcUk tartolet kaliplarinin icine yayin. 15 dakika kadar buzdolabinda bekletin.

Supangle icin tencereye siitil aktarin. Uzerine Pakmaya Supangle paketinin tamamini aktarin. Orta ateste,
sUrekli karigtirarak kaynatin. Bir tagim kaynayinca atesi kisin. Birka¢ dakika daha pigirip ocaktan alin. Arada bir
karigtirarak iinmaya birakin.

Tart hamurunu buzdolabindan ¢ikartin, catalla tizerini hafifce delin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli
finnda, 15 dakika pisirin. Firindan alin, (izerine supangleyi dékiin. Oda isisinda sogumaya birakin. istege gére
Uzerini rendelenmis portakal kabugu, visne taneleri ve frenk GzUmuU gibi meyvelerle dekoratif bir sekilde
sUsleyin.
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