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TARTOLET CENNETI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

0,5 gay bardagi 6gutilimuas badem
100 g tereyadi (oda sicakliginda)

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 yumurta aki

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi

3,5 su bardagi sit

1 cay bardadi kuru kayisi

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
0,5 gay bardagi iri kirlmig badem
Sislemek icin:

iri kirlmig Antep fistigi

kip seklinde dogranmig kuru kayisi
iri kirlmis badem

cekirdeksiz kuru Gzim

Kalip:

Tartolet kalibi

Kaliplari margarin ile yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Unu eleyin. Ogitilmas badem, tereyadi, pudra sekeri, yumurta aki ve sekerli vanilini ekleyip iyice yogurun.
Hamurdan cevizden daha blyUk pargalar alip tartolet kaliplarinin tabanina ve yanlarina elinizle bastirarak yayin.
Yaydidiniz hamurlar ¢atal ile bir¢ok yerinden delin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan g¢ikartip sogutun. Sogumus tartoletleri kaliplarindan ¢ikarin.

SOt bir tencereye bosaltip Uzerine kazandibi posetini ilave edin. Orta ateste surekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisip 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak
15-20 dakika sogutun.

Kayisilar kip seklinde dograyin. Kuru Gzim ve bademlerle birlikte hazirladiginiz kazandibine ilave edip karistirin
ve buzdolabinda bekletin.

Servisten dnce tartoletlerin igini sogumus kazandibi ile doldurup tzerlerini stsleyin.
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