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TARTE TARTIN

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Elma (Dilimlenmig) 5 adet
Pudra sekeri 1 su bardagi
Seker 2 su bardagi
Yumurta sarisi 2 adet
Tereyadi (tuzsuz) 200 gram
Un 1 su bardagi

Targin 1 tutam

Tuz 1 tutam

Tart hamuru igin dncelikle yumurta sarilarini bir kaseye kirilir ve karigtirilir. Un elenir. Pudra gekeri ve tuzu
eklenip iyice kanistirilir. Uzerine 100gr. tereyadi parcalari eklenir ve tereyadini cok yumusatmadan yogrulur.
Yumurta sarilar eklenir ve hamur toparlanincaya kadar kisa bir sire yogrulur. Hamuru streg filme sarilip ve
buzdolabinda 1 saat bekletilir. Sekillendirme igin tart kalibina merdaneyle agilan hamur ince bir sekilde konulur.
Firinda 175 derecede ve 15 dakika pisirilir. Seker 100 gr tereyagi ile birlikte karemelize edilir. Karamelize
edilmig sekerin yarisi 6n pisiriimesi yapilmig tart hamurunun Gzerine dékildr. Elmalar Gizerine dikkatlice dizilir.
Uzerine tekrar karamelize seker dokulUr. Elmalarin Gzerine targin serpilir ve tekrar elma dizilir. Karamel sekerin
geri kalani eklenir. Firnda 175 derecede 45 dakika pigirilerek servis edilir.
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